


Movimiento Foodie AC. Hace la convocatoria al 
tercer concurso regional de asado dentro del 
marco del festival fogoneros 2026.



14
JUNIO
2026

EXPLANADA NORTE 

COMPLEJO 
FICO TRECE
AGUASCALIENTES 

8:00 AM

LIBRE

LUGAR 
& FECHA

NIVEL



        Para poder participar debe de cubrirse una 
cuota de $7000.00 (siete mil pesos 00/100 MX).

Las inscripciones se realizarán por medio de 
WhatsApp 449 228 09 22.

La fecha límite de inscripción es el miércoles 3 
de junio del 2026.
La participación será por equipos de un mínimo 
de 2 integrantes y un máximo de 5 participantes.

INSCRIPCIÓN



              El cupo de la competencia se limita a 25 equipos, 
cada equipo debe de nombrar un capitán quien además de 
representante de su equipo será el contacto con el comité 
organizador, cada equipo debe de proporcionar un nombre 
que lo identifique, cada equipo será responsable de llevar su 
equipo, como asadores, utensilios, mobiliario, agua para 
limpiar y tomar, así como todos los insumos para la preparación 
de sus platillos.

Las proteínas serán proporcionadas por el comité organizador 
el día del evento, de ser necesario se puede entregar la 
proteína un día antes para darle algún marinado o 
tratamiento.

Cada equipo se les asignara un espacio de 5 x 5 con carpa 
para que desarrollen sus platillos.

Cada equipo es responsable de la limpieza de su stand.

Queda prohibido el acceso a bebidas alcohólicas, y armas

Queda prohibido las riñas entre los equipos participantes, 
de ser sorprendidos en una, será motivo de descalificación.

El comité organizador no se hace responsable por ex-
travíos.

EQUIPOS



COMPETENCIA

        Se convocará a una junta con los capitanes de los equipos 
el día miércoles 3 de junio del 2026 en las instalaciones del 
lugar a las 17:00 horas, para la entrega de brazaletes, asignación 
de espacio para el día del concurso y aclaración de dudas 
por ustedes. También se les otorgará sus vales de sus 
proteínas.

Todos los equipos participaran preparando 4 platillos.
Res
Cerdo
Pollo 
Postre
Todos los equipos deberán presentar una guarnición con 
cada uno de sus platillos.
Todos los equipos deberán usar como combustible carbón, 
leña o briquetas para la preparación de sus cortes, guarniciones, 
salsas y postres.
Todos los equipos tendrán el mismo tiempo de preparación 
para sus platillos.

JUNTA



RECORRIDO Y 
CALIFICACION:
Las personalidades que fungirán como jueces en esta 
competencia son de reconocido prestigio y amplia experiencia.

Los jueces comenzarán el recorrido  a las 14:30 horas de la 
tarde de acuerdo a un sorteo previo que agendara el horario 
a presentar cada platillo, se contara con 4 grupos de jueceo, 
cada uno de ellos con 3 integrantes que evaluarán las diferentes 
categorías, es decir 1 grupo de jueces para res, 1 grupo de 
jueces para cerdo, 1 grupo de jueces para pollo y 1 grupo de 
jueces para postre.

Los jueces permanecerán un máximo de 10 min en cada 
stand, cada equipo debe de estar listo a la hora que se le 
indique de lo contrario será descalificado.

Los jueces otorgarán calificación de 0 a 100, siendo 100 la 
más alta de la siguiente manera:

Sabor 50%
Técnica 20%
Termino 15%
Presentación 15%

Nota:
Se debe de dar degustación al público de 
sus platillos que presentaron a los jueces



Se otorgarán premios en efectivo a los 3 
primeros lugares y un reconocimiento por 
equipo a cada uno de los participantes.

También se otorgará un trofeo al primero , segundo 
y tercer lugar de cada categoría

La premiación se llevará acabo después de que los 
jueces sumen sus calificaciones y den el veredicto 
final.

Los premios se asignarán de la siguiente manera:
1er lugar $40,000 en efectivo
2do lugar $20,000 en efectivo 
3er lugar $10,000 en efectivo 

PREMIOS




